FORMULE TAPAS de 17h00 2 19h00
1 ACHETE, 1 OFFERT

FROID / COLD
Anchois a ’huile Anchovies in oil 5,00 €
Chorizo Ibérique iverian Chorizo 5,00 €
Lomo Ibérique Raw ham pata negra 6,00 €
Manchego / coing Manchega sheep cheese 6,00 €
Légumes grillés Grilled vegetables 8,00 €
Moules (Mejillones) en escabéche Mussels in escabeche 8,00 €
Poivrons escalivade Roasted peppers 8,00 €

CHAUD/ HOT
Patatas bravas Potatoes, fries in olive oil, garlic 6,00 €
Accras de morue Cod accras 6,00 €
Croquetas au jambon Serano Croguette Serrano ham 6,00 €
Pebron del patron Padrén peppers, sautéed in olive oil 7,00 €
Petits Chorizo grillés small grilled Chorizo 7,00 €

Albondigas (Boulettes de viande, sauce tomate épicée) 8,00 €
Meatballs, spicy tomato sauce

Seiche en persillade cuttiefish in parsley 9,00 €
Gambas sautées a Iail et au chorizo 9,00 €
Prawns sautéed with garlic and chorizo

Polpitos (Poulpes) a la Catalane Catalan octopus 9,00 €

25¢cl 50 cl

San Miguel Pression 4,00 € 7,00 €
Brooklyn IPA Pression 4,50 € 8,00 €
Grimbergen Pression 5,00 € 9,00 €
Desperados 33 cl 8,00 €
Corona 33 ¢l 8,00 €
R de Roseline 7,00 €
Casillero del Diablo Chardonnay 8,00 €
Rueda « Hermanos Lurton » 9,00 €
Pouilly fumé S Dagueneau 12,00 €
R de Roseline 7,00 €
Casillero del Diablo Carmenére 8,00 €
Rioja « Bodegas Muriel » 9,00 €
R de Roseline 7,00 €
Domaine de la Grande Bauquiére 8,00 €
12,00 €

Tout autre cocktail classique a la demande.

: Pisco, Citron Vert, Sucre, Blanc d’ccuf
: Cachaga ,Citron Vert ,Sucre

: Rhum ,Lait de Coco, Sucre, Jus d’ananas

Vodka Passion, Sirop de Tonka, Jus de Passion, Prosecco
: Tequila, Triple Sec, Citron Vert
: Rhum, Citron Vert, Sucre

(Spritz)

Liqueur de Sureau, Feuille de Menthe, Soda, Prosecco

: Gin, Sucre, Citron, Soda, Péche et Jasmin

Vodka, Gin, Rhum, Tequila, Triple Sec, Citron, Sucre, Coca

(Negroni) 10,00 €
Vermouth cocchi di Torno infusé a la fraise,
Campari infusé au chipotte, Gin Beefeater.
« Epicé, Amer, Fumé, Complexe.
. Apéritif.

(Lillet Tonic) 10,00 €

Lillet infusé a la fraise et au cardamom,
Indian tonic.

« Fruité, rafraichissant, légére amertume.
« Toute la journée.

Vodka, Citron Vert, Angostura Bitter’s, Ginger Beer

Angostura Bitter’s, Sucre Roux, Rhum
: Vodka, Café, Sucre
: Campari, Vermouth Italien, Rye Whisky

Cognac, Rye Bourbon, Vermouth Italien, Dom Benedicte Peychaud’s,
Angostura Bitter’s

Whisky, Bourbon, Citron, Sucre, Blanc d’ceuf, Angostura Bitter’s
(Spritz) :

Liqueur D’hibiscus, The Vert, Soda, Prosecco

(Caipirinha Brésilienne) 12,00 €

Cachaga, vermouth rosé, jus de goyave,
lait concentré de coco.

» Crémeux aromatique et tropical.
o Apéritif toute la journée.

(Tommy’s Margarita) 15,00 €

Tequila infusée a la mangue, liqueur de cactus
piment et figue de barbarie, jus de citron vert,
sirop d’agave.

« Exotique, Sour, Epicé.

« Toute la journée.

Prix nets en euros - Service compris.
Labus d’alcool est dangereux pour la santé, & consommer avec modération.
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12,00 €

Arepas (Venezuella, Colombie) 2 piéces 2 pieces
Galette de polenta au mais Corn polenta pancake :
« Boeuf sauté au cumin, tomate, avocat mayonnaise maison
Sautéed beef with cumin, tomato, avocado and homemade mayonnaise
« Effiloché de poulet a Pavocat, mayonnaise a la coriandre
Shredded chicken with avocado, coriander mayonnaise

Jambon Cebo Ibérique 24 mois
Cebo Iberian Ham 24 months

15,00 €

Guacamole (Mexique)

o Con Crocantes (végé)
Con Crocantes (vegetable)

14,00 €

19,00 €

» Con Crocantes y camarones
With Crocantes and Camarones

Tacos (Mexique) 3 pieces 3 pieces
Tortilla de mais Corn tortilla
« Crevette sautées, sauce guacamole
et huancaina
Corn tortilla with sautéed shrimp, guacamole sauce and huancaina
« Carrilleras (joue de beeuf) confite avec mole poblano
et creme fouettée au citron
Beef cheek confit with mole poblano, lemon whipped cream
« Cochinita pibil (effiloché de porc) oignons pickles
Pulled porkwith pickled onions

15,00 €

Aji de Gallina 120 gr (Pérou)

Effiloché de poulet créeme de Aji Amarillo, olives botija,
ceuf dur rapé

Shredded Aji Amarillo cream chicken, botija olives, grated hard-boiled egg

11,00 €

Le Mole con Carne 140 gr (Mexique) 11,00 €
Joue de boeuf cuite basse température, sauce mole
poblano

Beef cheek cooked at low temperature, mole sauce poblano
Cochinita pibil 120 gr (Mexique) 12,00 €
Effiloché de porc confit a I'orange, sauce achiote,

pickles d’oignons rouges

Pulled pork confit with orange, achiote sauce, red onion pickles

Frites de patates douces 6,00 €

Sweet Potato Fries

FORMULE TAPAS de 17h00 2 19h00
1 ACHETE, 1 OFFERT
TAPAS PACKAGE FROM 5:00 P.M. TO 7:00 PM. BUY 1, GET 1 FREE

FROID / COLD
Anchois a huile Anchovies in oil 5,00 €
Chorizo Ibérique berian Chorizo 5,00 €
Lomo Ibérique Raw ham pata negra 6,00 €
Manchego / coing Manchega sheep cheese 6,00 €
Légumes grillés Grilled vegetables 8,00 €
Moules (Mejillones) en escabéche Mussels in escabéche 8,00 €
Poivrons escalivade Roasted peppers 8,00 €
CHAUD/HOT
Patatas bravas Potatoes, fries in olive oil, garlic 6,00 €
Accras de morue Cod accras 6,00 €

Croquetas au jambon Serano Croquette Serrano ham 6,00 €
Pebron del patron Padrén peppers, sautéed in olive oil 7,00 €
Petits Chorizo grillés small grilled Chorizo 7,00 €

Albondigas (Boulettes de viande, sauce tomate épicée) 8,00 €
Meatballs, spicy tomato sauce

Seiche en persillade cCuttlefish in parsley 9,00 €
Gambas sautées a Iail et au chorizo 9,00 €
Prawns sautéed with garlic and chorizo

Polpitos (Poulpes) a la Catalane Catalan octopus 9,00 €
Cheesecake au Spéculoos 9,00 €

Speculoos Cheesecake

Brownie aux noix de Pecan du Brésil 9,00 €
Brazilian Pecan Brownie

Tous nos plats et nos desserts sont réalisés maison.

Prix nets en euros - Service compris.



Coca Cola 33 ¢l

Coca zéro 33 cl

Orangina 25¢!

Limonade 20 ¢l

Tonic fever tree méditerranée 20 cl
Ginger beer 20 cl

Soda péche et jasmin « London essence »

Purezza plate 75 cl

Purezza gazeuse 75 cl

Cafés
Thés / Infusions

Double café, cappuccino

4,50 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €

5,00 €
5,00 €

3,00 €
3,00 €
5,00 €

Yecla « Old Hands Joven » Rouge Bio 32,00 €
Rioja « Bodegas Muriel » Rouge 35,00 €
Rueda «<Hermanos Lurton» Blanc 38,00 €
Casillero del Diablo Carmeneére Rouge 35,00 €
Casillero del Diablo Chardonnay Blanc 35,00 €
Humo Blanco Sauvignon Biodynamie Blanc 42,00 €
Humo Blanco Chardonnay Biodynamie Blanc 42,00 €
Mendoza « Bodega Piedra Negra » Rouge 39,00 €
California Kendall Jackson Vinter’s Reserve 72,00 €
Chardonnay - Blanc

Mendocino County Kendall Jackson Vinter’s 72,00 €
Reserve Zinfandel - Rouge

37,5cl 75cl

La Grande Bauquiére - Rosé 29,00 €
Sancerre blanc « Millet » 25,00 € 44,00 €
Minuty Prestige - Blanc et Rosé 32,00 € | 45,00 €

Pouilly fumé Tradition « S,Dagueneauv» 29,00 € | 49,00 €

Coupe

Ployez Jacquemart Brut 12,00 €

Ployez Jacquemart Rosé
Louis Roederer Brut

Prix nets en euros - Service compris.
Labus d’alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération.

75cl

80,00 €
110,00 €
120,00 €



Beefeater 4 cl

Point G 4 ¢!
HendricK’s 4 ¢l
Canaima 4 cl
Monkey 47 4 ¢l
Tanqueray 10 4 ¢/
Highclere Castle 4 cl

Olmeca Altos plata 4 cl

Olmeca Altos Reposado 4 cl

Ocho Blanco Las Aguilas 2017 4 cl
Don Julio Anejo 4 ¢l

Don Julio 1942 4 ¢l

Fortaleza Blanco 4 cl

Calle 23 Reposado 4 ¢/

Casamigo reposado 4 ¢/

Bruxo 4 cl

Ojo de Dios Joven 4 cl

Ojo de Dios coffee 4 cl

Illegal Joven Blanco 4 cl

Del Maguey Crema de Mezcal 4 cl
Illegal Reposado 4 cl

Havana Club 3 ans 4 ¢l
Havana Club 7 ans 4 ]
Plantation Pineapple 4 ¢/

Flor de cana 7ans Grande Réserve 4 ¢/
Diplomatico Reserva 4 ¢l
Diplomatico Mantuano 4 cl
Zacapa 23 4 ¢l

Zacapa XO 4 cl

Gosling’s Black Seal 4 cl

Santa Teresa 1796 4 cl

Trois Riviéeres blanc 4 cl
Appleton 8 ans 4 cl

El dorado 15 ans 4 ¢l

Smith and cross overproof 4 ¢l

Tito’s 4 cl

Fair Quinoa 4 ¢l
Grey Goose 4 cl
Belvedere 4 cl
Chopin 4 cl
Cristal Head 4 ¢/

8,00 €
8,00 €
10,00 €
9,00 €
15,00 €
12,00 €
10,00 €

10,00 €
11,00 €
16,00 €
25,00 €
95,00 €
35,00 €
22,00 €
18,00 €

10,00 €
12,00 €
12,00 €
15,00 €
15,00 €
17,00 €

8,00 €
10,00 €
10,00 €

8,00 €
10,00 €
10,00 €
15,00 €
25,00 €

8,00 €
15,00 €

8,00 €
15,00 €
23,00 €

18,00€

8,00 €
9,00 €
10,00 €
10,00 €
12,00 €
18,00 €

Maker’s Mark 4 cl

Michter’s Unbleded American 4 cl
Jack Daniel’s 4 ]

Jack Daniel’s Single Barrel 4 cl
Woodford Reserve Bourbon 4 ¢l

Nikka from the Barrel 4 ¢l

Jameson 4 cl
DingleBatch N°5 Single Malt 4 c/

Monkey Shoulder 4 cl
Johnnie Walker Blue Label 4 ¢/

Talisker 10 ans 4 cl

Lagavulin 16 ans 4 cl

Macallan 12 ans 4 cl

Macallan 18 ans 4 cl

Dalmore King Alexander III 4 cl
GlenfiddichFire & Cane scotch 4 ¢l

H by Hinze VSOP 4 ]
Rémy Martin XO 4 cl

Chateau du breuil 4 ]

Chartreuse verte et jaune 6 c/
Cointreau 6 cl

Grand Marnier 6 cl

Bailey’s 6 cl

Amareto 6 cl

Aperol 6 cl

Campari 6 cl

Suze 6 cl

Pastis 51 2 ¢/

Ricard 2 ¢l

Henry Bardouin 2 cl

Lillet Rosé 6 cl

Vermouth « Cocchi » blanc, rouge ou rosé 6 cl

Prix nets en euros - Service compris.
Labus d’alcool est dangereux pour la santé, & consommer avec modération.

10,00 €
10,00 €
10,00 €
12,00 €
12,00 €

12,00€

10,00 €
18,00 €

8,00 €
45,00€

12,00 €
15,00 €
18,00 €
67,00 €
65,00 €
25,00 €

12,00 €
45,00 €

12,00 €

12,00 €
8,00 €
9,00 €
8,00 €
8,00 €

8,00 €
8,00 €
7,00 €
5,00 €
5,00 €
8,00 €
8,00 €
7,00 €

© 2023 dreampix.fr



